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nik och nutrition giller dven Allmédnna féreskrifter och upplys-
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1  Syfte och mal
1.1 Syfte

Den internationellt inriktade masterutbildningen syftar till att ge
god anstillningsbarhet i savil samhille som industri pa en avan-
cerad niva genom foérdjupade teoretiska studier som ges i ett
praktiskt teknologiskt sammanhang.

Utbildningen syftar till savil yrkesverksamhet i samhille och

industri som behérighet till studier pa doktorandniva.

Utbildningen skall ge:

- fordjupade kunskaper inom en teknisk eller naturvetenskap-
lig specialisering,

- foérmaga att i laboratorieskala och i stérre skala planera,
genomféra och utvirdera experiment, f6rméga att med teo-
retiska modeller beskriva fysikaliska, biologiska och kemiska
forlopp samt att bedéma dessa modellers tillimpbarhet och
begrinsning i olika sammanhang,

- foérmaga att vilja och utforma teknologier f6r industriell
beredning av biobaserade produkter, speciellt livsmedel, och
med hinsyn tagen till ravaror, kvalitet, energi, ekonomi samt
uthallighet i det industriella livsmedelsproducerande syste-
met,

- formiga att skapa och utveckla produkter med goda senso-
riska egenskaper och nutritionell kvalitet,

- férmaga att utnyttja facklitteratur.

1.2 Mal fér masterutbildning i livsmedelsteknik
och nutrition

En allmin malformulering f6r masterutbildningarna finns angi-

ven i Hogskoleférordningen 1993:100. Hir f6ljer en konkretise-

ring av dessa mal.

Mal

For masterexamen i livsmedelsteknik och nutrition skall studen-

ten visa sddan kunskap och férmaga som krivs for att sjilvstin-

digt arbeta med forsknings- och utvecklingsarbete eller annat
kvalificerat arbete inom omradet livsmedelsteknik och nutrition.

Kunskap och forstielse

For masterexamen i livsmedelsteknik och nutrition skall studen-

ten

- visa en férdjupad kunskap om de vetenskapliga grunderna
f6r de ingdende natur- och teknikvetenskapliga disciplinerna
relevanta for omradet livsmedelsteknik och nutrition,

- visa férmaga att analysera hela system sivil som dess ingd-
ende delar avseende industriell livsmedelsproduktion,

- visa insikt i aktuella forskningsmetoder och utvecklingsarbe-
te inom omradet.

Frdighet och formaga

For masterexamen i livsmedelsteknik och nutrition skall studen-

ten

- visa férmaga att, med en helhetssyn, sjilvstindigt identifiera,
formulera och hantera komplexa fragestillningar inom om-
radet,

- visa férmaga att delta i forsknings- och utvecklingsprojekt
inom omradet,

- visa férmaga att inhdmta ny kunskap inom omradet och
integrera denna med tidigare kunskaper,

- visa férmaga att sjilvstindigt planera och genomféra kvalifi-
cerade uppgifter inom omradet,

- visa férmaga att utveckla och utforma industriella livsme-
delssystem och -processer med hinsyn till midnniskors be-
hov och férutsittningar samt det lokala och globala samhal-
lets mal f6r héllbar utveckling,

- visa férmaga att i internationella sammanhang bide muntligt
och skriftligt klart redovisa kunskap och olika former av
projektarbeten. Detta innefattar redovisning av savil bak-
grundsmaterial, undersékningar och slutsatser.

Vrderingsformaga och forhallningssdtt

For masterexamen i livsmedelsteknik och nutrition skall studen-

ten

- visa férmaga att géra bedémningar med hinsyn till relevanta
vetenskapliga, samhilleliga och etiska aspekter inom omra-

det,

- kunna analysera och kritiskt vdrdera olika tekniska I6sningar
inom omradet,

- visa férmaga till samarbete i olika grupper med varierande
sammansittning,

- visa firdighet att identifiera sitt behov av yttetligare kunskap
inom omridet och fortlépande utveckla och utvidga sina
kunskaper och firdigheter inom omradet.

1.3 Fortsatta studier
Efter avlagd examen pé avancerad nivéd har studenten grundlig-
gande behorighet till utbildning pa forskarniva.

2  Utbildningens omfattning och kurs-
nivaer
2.1 Utbildningens omfattning

Masterutbildningen ér ett tvaarigt utbildningsprogram pa avance-
rad niva och omfattar 120 hégskolepoing (hp).

2.2 Kursnivaer

Ingaende kurser dr nivaindelade. Nivan anges i kursplanen fér
respektive kurs. Férekommande nivéer dr grundnivd (G) och
avancerad nivd (A). Definitionen av dessa nivéer finns i hégsko-
lelagen 1 kap § 8-9. Kurserna pa grundniva delas vid Lunds
Tekniska Hogskola in i tvd undernivier, grundniva (G1) och
grundniva, férdjupad (G2). G2-nivin ir en progression i férhal-
lande till G1-niva.

Kurser pa avancerad niva kan utgéra fordjupningskurser i en
masterexamen.

3  Utbildningens struktur

Utbildningen omfattar 30 hp i obligatoriska kurser och 60 hp
alternativobligatoriska/valfria kurser (minst 15 hp skall vara
alternativobligatoriska) samt 30 hp som examens/masterarbete
som definierar bredd sivil som férdjupning inom valt omréde.
Utbildningen profileras for varje lisir med utgangspunkt fran
den specialisering inom livsmedel som finns i civilingenjorspro-
grammet i bioteknik. I utbudet av kurser ingar relevanta kurser
fran de Gvriga specialiseringarna.

3.1 Kurser inom masterutbildningen

De kurser som ingar framgér av liro- och timplanen. Utover
dessa har studenten ritt att rikna in kurser om 7,5 hp i svenska
spraket (som anordnas av Lunds universitet for utbytesstuden-
ter).
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3.2 Examensarbete

For masterexamen i livsmedelsteknik och nutrition skall studen-
ten inom ramen f6r kursfordringarna ha fullgjort ett sjalvstindigt
arbete (examensarbete) om minst 30 hp. Examensarbetet skall ha
fullgjorts enligt faststilld kursplan. Examensarbetet skall fullgs-
ras inom ett relevant iamnesomride.

4  Betygssattning

Betyg siitts bade for hel kurs och f6r eventuella delprov. Delpro-
ven f6r varje kurs framgar av respektive kursplan. For hel kurs
anvinds betygsskalan TH (underkind, 3, 4, 5) eller betygsskalan
UG (underkind, godkind). I de fall avvikande betygsskala fore-
kommer f6r ingiende delprov sd anges denna i kursplanen. I
examensbeviset tas endast med hela avslutade kurser med god-
kint betyg (G, 3, 4, 5). Betygssittning inom det svenska utbild-
ningsvisendet sker enligt en mélrelaterad betygsskala d.v.s. stu-
denternas prestationer sitts i relation till utbildningens maél och
innebir dirmed ingen inbérdes rangordning inom en viss grupp
studenter.

5 Examen

5.1 Kurskrav for examen

For examen i livsmedelsteknik och nutrition skall studenten ha
fullgjort 120 hp i ingdende kurser varav examensarbete skall inga
om 30 hp. Andelen kurspoidng pa avancerad niva skall uppga till
minst 75 hp, examensarbetet inkluderat.

5.2 Examensbevis och examensbendmning

Nir examenskraven édr uppfyllda har studenten ritt att, efter
ansokan, fi examensbevis dver masterexamen i livsmedelsteknik
och nutrition, Master of Science (120 credits) in Food Technolo-
gy and Nutrition.

6  Sarskild behorighet for antagning

6.1 Behorighetskrav

Behérighet for att bli antagen till masterutbildning i livsmedels-
teknik och nutrition har den som avlagt en svensk ingenjorsexa-
men om minst 180 hp eller en kandidatexamen i livsmedelstek-
nik, bioteknik eller jimférbar examen frin utlindsk hogskoleut-
bildning motsvarande minst tre ars studier. Examen madste inne-
hélla kurser i mikrobiologi och kemi inklusive biokemi.

Frin den behorighetsgivande utbildningen skall studenten ha
kunskaper i matematik och processteknik; dven kunskaper och

firdigheter i laboratoriearbete rekommenderas. Den s6kande
skall ocksd uppfylla krav motsvarande Engelska B vilket finns
definierat pa programmets hemsida. Mer information om kraven
for sprikbehorighet finns att lisa pa www.studera.nu.

6.2  Urvalskriterier

Sokandes betyg eller motsvarande bed6éms i férsta hand. Till-
sammans med betyget anvinds dessutom innehallet i s6kandens
behérighetsgivande examen.

7  Tillgodoraknande

7.1 Tillgodoraknande av hel kurs

En student har ritt att, pa begiran, fi tidigare studier provade
for ett tillgodoriknande. Beslut om tillgodoriknande fattas av
utbildningsnimnden. Vid prévning av ett tillgodoriknande gors
en bedémning om tidigare studier anses motsvara en viss angi-
ven kurs i utbildningen eller om tidigare studier 4r férenliga med
malen fo6r utbildningen. Detta stillningstagande avgdr om det dr
den ersatta kursen som skall tas med i examensbeviset eller om
det dr den kurs som tillgodoridknandet baseras pa som skall tas
med. Av beslutet skall framga vilken kurs som skall tas med 1
examensbeviset. Kurser som ingar i behérighetsgivande utbild-
ning kan inte tillgodoriknas.
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