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1 Syfte och mal

1.1 Syfte

Malet med MFS-programmet ér att forbereda studenterna for att driva
en framtida omvandling av livsmedelssystemet och dka
konkurrenskraften for de verksamheter som de kommer att arbeta
inom. MFS-programmet framjar en djup kunskap om
livsmedelssystemet som en integrerad virdekedja genom att ge
studenterna mojlighet att studera i f6ljd vid tre akademiska
institutioner som tillhandahaller distinkt olika terminsblock, var och
en av dem fokuserar pa specifika omridden av livsmedelssystemet.
Detta kombineras med verksamhetsorienterade projekt och
uppsatsarbete och icke-akademiska aktiviteter som erbjuds av
industriella partners. Dessutom kommer paneuropeiska aktiviteter
forlagda hos industripartners att sidkerstilla en sammanhallning inom

den internationella studentgruppen och underlétta skapandet av ett



internationellt alumninétverk, med alumnaktiviteter som erbjuds av

EIT Food. Programmet kommer att skapa en grupp av studenter som

tacker livsmedelssystemet i sin helhet, med studenter som har en

holistisk systemkunskap tillsammans med specialiserade kunskaper

och fardigheter som ger utrymme for en individuell profil pé sin

€xamen.

1.2 Mal for masterexamen
(Hogskoleforordningen 1993:100)

Kunskap och forstielse

For masterexamen skall studenten

visa kunskap och forstaelse inom huvudomradet for
utbildningen, inbegripet savil brett kunnande inom omradet som
vésentligt fordjupade kunskaper inom vissa delar av omridet
samt fordjupad insikt 1 aktuellt forsknings- och
utvecklingsarbete, och

visa fordjupad metodkunskap inom huvudomradet for

utbildningen.

Firdighet och formaga

For masterexamen skall studenten

visa forméga att kritiskt och systematiskt integrera kunskap och
att analysera, bedoma och hantera komplexa foreteelser,
fragestéllningar och situationer d&ven med begrénsad
information,

visa forméga att kritiskt, sjélvstandigt och kreativt identifiera
och formulera fragestéllningar, att planera och med adekvata
metoder genomfora kvalificerade uppgifter inom givna
tidsramar och dirigenom bidra till kunskapsutvecklingen samt
att utvirdera detta arbete,

visa forméga att i savél nationella som internationella
sammanhang muntligt och skriftligt klart redogora f6r och
diskutera sina slutsatser och den kunskap och de argument som

ligger till grund for dessa i dialog med olika grupper, och

Sida2av?7



- visa sadan fardighet som fordras for att delta i forsknings- och
utvecklingsarbete eller for att sjélvstandigt arbeta i annan

kvalificerad verksamhet.

Virderingsforméaga och forhallningssitt

For masterexamen skall studenten

- visa formaga att inom huvudomrédet for utbildningen gora
bedomningar med hénsyn till relevanta vetenskapliga,
samhilleliga och etiska aspekter samt visa medvetenhet om
etiska aspekter pd forsknings- och utvecklingsarbete,

- visa insikt om vetenskapens mgjligheter och begransningar, dess
roll 1 samhéllet och méinniskors ansvar for hur den anvénds, och

- visa formaga att identifiera sitt behov av ytterligare kunskap och

att ta ansvar for sin kunskapsutveckling.

2 Utbildningens utformning
Utbildningen omfattar 90 hp obligatoriska kurser samt 30 hp som

examensarbete.

2.1 Termin 1 - Lunds universitet

2.1.1 LTH

Obligatoriska kurser (avancerad niva)

- KLGN70 Introduction to the Food Systems 7,5 credits
- KLGNG65 Sustainable Food Processing and Packaging 7,5
credits

Alternativobligatoriska kurser (avancerad niva)

- KLGN20 Food Engineering 7,5 credits

- KLGN30 Food Chemistry and Nutrition 7,5 credits

- MTTN35 Packaging Logistics 7,5 credits

-  MTTN40 Packaging Technology and Development 7,5 credits
-  MTTNS56 Packaging Material Sciences 7,5 credits
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2.2 Termin 2 och 3

2.2.1 Spar 'Sustainable food processing, circular food systems &

future foods'

Termin 2. University of Turin, Italien

Obligatoriska kurser

Sustainable Bioprocesses in the Food System 7,5 credits
Circular Economy Management 7,5 credits

Green Extraction Technologies and By-products Valorisation
7,5 credits

Entrepreneurship and Innovation in the Food System 7,5 credits

Termin 3. Aarhus University, Danmark

Obligatoriska kurser

Innovative and Organic Production of Fruits and Vegetables 7,5
credits
Emerging Technologies Business Case Study 7,5 credits

Alternativobligatoriska kurser

Project Work in Sensory Science 5 credits
Future Animal-based Food 5 credits
Food, Consumer and Innovation 5 credits

Food Informatics 5 credits

2.2.2 Spar 'Sustainable food processing, public health nutrition

and the consumer & future foods'

Termin 2. University of Reading, Storbritannien

Obligatoriska kurser

Public Health Nutrition and Consumer Food Choice 10 credits
Food Product re-formulation 10 credits
Clinical Nutrition 10 credits

Entrepreneurship and Innovation in the Food System 7,5 credits

Termin 3. Aarhus University, Danmark

Obligatoriska kurser



- Innovative and Organic Production of Fruits and Vegetables 7,5
credits

- Emerging Technologies Business Case Study 7,5 credits
Alternativobligatoriska kurser

- Project Work in Sensory Science 5 credits
- Future Animal-based Food 5 credits
- Food, Consumer and Innovation 5 credits

- Food Informatics 5 credits
2.2.3 Spar 'Sustainable food processing, nutrition and health
Termin 2. University of San Pablo CEU, Spanien
Obligatoriska kurser

— Nutrition and Health 7,5 credits
- Public Health Nutrition and Sustainability 7,5 credits

- Entrepreneurship and Innovation in the Food System 7,5 credits
Alternativobligatoriska kurser

— Precision Nutrition 7,5 credits

- Principles of Human Nutrition 7,5 credits
Termin 3. Aarhus University, Danmark
Obligatoriska kurser

- Innovative and Organic Production of Fruits and Vegetables 7,5
credits

- Emerging Technologies Business Case Study 7,5 credits
Alternativobligatoriska kurser

- Project Work in Sensory Science 5 credits
- Future Animal-based Food 5 credits
- Food, Consumer and Innovation 5 credits

—  Food Informatics 5 credits
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2.3 Termin 4 - Lunds universitet

Den sista terminen innehaller examensarbete omfattande 30 hp.
Studenter som ldst forsta terminen vid LTH gor examensarbete vid
LTH.

2.4 Inresande studenter termin 2 och 3

Studenter antagna termin 1 vid ndgot av partneruniversiteten ges

mojlighet att f6lja fasta spar och liaser dd kurser vid LTH enligt kurser

1 ldro- och timplanen.

2.4.1 Inresande termin 2

Obligatoriska kurser (avancerad niva)

- KLGNG65 Sustainable food processing and packaging 7,5 credits

- KLGNI15 The Relationship between Food Industry, Society and
Consumers 7,5 credits

- KLGN75 Entrepreneurship and Innovation in the Food System
7,5 credits

Alternativobligatoriska kurser

- KLGN25 Food Technology for Formulation 7,5 credits
- KMBNI15 Quality and Product Safety 7,5 credits

2.4.2 Inresande termin 3

Obligatoriska kurser (avancerad niva)

- KLGN80 Emerging Technologies Business Case Study 7,5
credits

- KLGNG65 Sustainable Food Processing and Packaging 7,5
credits

Alternativobligatoriska kurser (avancerad niva)

- KLGN20 Food Engineering 7,5 credits

- KLGN30 Food Chemistry and Nutrition 7,5 credits

- MTTN35 Packaging Logistics 7,5 credits

-  MTTN40 Packaging Technology and Development 7,5 credits
- MTTNS56 Packaging Material Sciences 7,5 credits
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2.5 Fortsatta studier

Efter avlagd examen pa avancerad niva har studenten grundldggande

behorighet till utbildning pa forskarniva.

3 Behorighet

Ansodkan till programmet gors genom EIT-portalen med stod av

partneruniversiteten. https://mfs-apply.eitfood.eu

Behorighet for att bli antagen till masterutbildning 1
livsmedelssystemanalys har den som avlagt kandidatexamen om minst
180 hp i lantbruksvetenskap, bioteknik, livsmedelsvetenskap, kemi,

livsmedelssikerhet eller nutrition. Engelska 6.

4 Examen

4.1 Examenskrav

For examen ska studenten ha fullgjort 120 hogskolepodng i ingdende
kurser varav examensarbete ska inga om 30 hogskolepoéng. Andelen
kurspodng pa avancerad niva ska uppga till minst 90 hogskolepoing
varav minst 60 maste vara inom huvudomradet, examensarbetet

inkluderat.

4.2 Examensbevis och examensbenamning

Nér examenskraven dr uppfyllda har studenten rétt att anséka om
examensbevis for Teknologie masterexamen. Huvudomrade:
Livsmedelssystemanalys. Degree of Master of Science (120 credits).
Main Field of Study: Food Systems.


https://mfs-apply.eitfood.eu/
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