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1 Syfte och mal

1.1 Syfte

Den internationellt inriktade masterutbildningen syftar till att ge

god anstillningsbarhet i savil samhille som industti pa en avan-

cerad niva genom foérdjupade teoretiska studier som ges i ett
praktiskt teknologiskt sammanhang.

Utbildningen syftar till savil yrkesverksamhet i samhille och

industri som behérighet till studier pa doktorandniva.

Utbildningen skall ge:

- foérdjupade kunskaper inom livsmedelsteknologi och nutrit-
ion,

- foérmaga att i laboratorieskala och i stérre skala planera, ge-
nomfora och utvirdera experiment, férmaga att med teore-
tiska modeller beskriva fysikaliska, biologiska och kemiska
forlopp samt att bedéma dessa modellers tillimpbarhet och
begrinsning i olika sammanhang,

- férmaga att vilja och utforma teknologier for industriell be-
redning av biobaserade produkter, speciellt livsmedel, och
med hinsyn tagen till rivaror, kvalitet, energi, ekonomi samt
uthallighet i det industriella livsmedelsproducerande syste-
met,

- férmiga att skapa och utveckla produkter med goda senso-
riska egenskaper och nutritionell kvalitet,

- férmaga att utnyttja facklitteratur.

- férmaga att hantera frigestillningar som r6r livsmedel och
livsmedelstillverkning i ett globalt perspektiv.

1.2 MaAl fér masterexamen
(Hégskoleférordningen 1993:100)

Kunskap och forstaelse
Fo6r masterexamen skall studenten
- visa kunskap och férstdelse inom huvudomridet f6r utbild-
ningen, inbegripet savil brett kunnande inom omradet som
visentligt fordjupade kunskaper inom vissa delar av omradet
samt fordjupad insikt i aktuellt forsknings- och utvecklings-
arbete, och
- visa férdjupad metodkunskap inom huvudomradet f6r ut-
bildningen.

Firdighet och formaga
For masterexamen skall studenten

- visa férmaga att kritiskt och systematiskt integrera kunskap
och att analysera, bedéma och hantera komplexa féreteelser,
fragestillningar och situationer 4ven med begrinsad inform-
ation,

- visa férmaga att kritiskt, sjalvstdndigt och kreativt identifiera
och formulera frigestillningar, att planera och med adekvata
metoder genomféra kvalificerade uppgifter inom givna tids-
ramar och dirigenom bidra till kunskapsutvecklingen samt
att utviardera detta arbete,

- visa férmdga att i savil nationella som internationella sam-
manhang muntligt och skriftligt klart redogéra f6r och disku-
tera sina slutsatser och den kunskap och de argument som
ligger till grund f6r dessa i dialog med olika grupper, och

- visa sadan firdighet som fordras for att delta i forsknings-
och utvecklingsarbete eller for att sjilvstindigt arbeta i annan
kvalificerad verksamhet.

Virderingsférmaga och forhallningssitt
F6r masterexamen skall studenten

- visa férmdga att inom huvudomréidet f6r utbildningen géra
bed6émningar med hinsyn till relevanta vetenskapliga, sam-
hilleliga och etiska aspekter samt visa medvetenhet om etiska
aspekter pa forsknings- och utvecklingsarbete,

- visa insikt om vetenskapens moijligheter och begrinsningar,
dess roll i samhillet och ménniskors ansvar fér hur den an-
vinds, och

- visa férmaga att identifiera sitt behov av ytterligare kunskap
och att ta ansvar for sin kunskapsutveckling.

1.3 Sarskilda mal for teknologie masterexamen

For masterexamen i livsmedelsteknik och nutrition skall studen-
ten visa sidan kunskap och f6rmaga som krivs for att sjilvstan-
digt arbeta med forsknings- och utvecklingsatbete eller annat
kvalificerat arbete inom omradet livsmedelsteknik och nutrition.

Kunskap och forstaelse
For masterexamen skall studenten
- visa en férdjupad kunskap om de vetenskapliga grunderna
for de ingdende natur- och teknikvetenskapliga disciplinerna
relevanta f6r omradet livsmedelsteknik och nutrition,
- visa férmaga att analysera hela system savil som dess ingé-
ende delar avseende industriell livsmedelsproduktion, och
- visa insikt i aktuella forskningsmetoder och utvecklingsarbete
inom omridet.

Firdighet och féormaga
For masterexamen skall studenten

- visa férmaga att, med en helhetssyn, sjilvstindigt identifiera,
formulera och hantera komplexa frigestillningar inom om-
ridet,

- visa férmaga att delta i forsknings- och utvecklingsprojekt
inom omradet,

- visa f6rmdga att inhdmta ny kunskap inom omradet och inte-
grera denna med tidigare kunskaper,

- visa férmdga att sjilvstindigt planera och genomf6ra kvalifi-
cerade uppgifter inom omradet,

- visa férmdga att utveckla och utforma industriella livsmedels-
system och -processer med hinsyn till manniskors behov och
férutsittningar samt det lokala och globala samhillets mal f6r
héllbar utveckling, och

- visa férmdga att i internationella sammanhang bade muntligt
och skriftligt klart redovisa kunskap och olika former av pro-
jektarbeten. Detta innefattar redovisning av savil bak-
grundsmaterial, undersékningar och slutsatser.

Virderingsformaga och férhéllningssatt
For masterexamen skall studenten
- visa férmadga att géra bedémningar med hinsyn till relevanta
vetenskapliga, samhilleliga och etiska aspekter inom omra-
det,
- kunna analysera och kritiskt virdera olika tekniska l6sningar
inom omradet,
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- visa férmadga till samarbete i olika grupper med varierande
sammansittning, och

- visa firdighet att identifiera sitt behov av ytterligare kunskap
inom omridet och fortlépande utveckla och utvidga sina
kunskaper och firdigheter inom omréidet.

1.4 Fortsatta studier
Efter avlagd examen péd avancerad nivd har studenten grundlig-
gande behérighet till utbildning pa forskarniva.

2 Utbildningens utformning

Utbildningen omfattar 52,5 hp i obligatoriska kurser och 37,5 hp
alternativobligatoriska/valftia kurser (minst 7,5 hp skall vara ur
block "Specialisering” och minst 7,5 hp ur block "Hallbar ut-
veckling") samt 30 hp som examensarbete som definierar bredd
savil som fordjupning inom valt omrade. Utbildningen profileras
for varje lisar med utgangspunkt frin den specialisering inom
livsmedel som finns i civilingenjérsprogrammet i bioteknik. I
utbudet av kurser ingar relevanta kurser fran de 6vriga speciali-
seringarna.

2.1 Kurser
De kurser som ingir i programmet listas i liro- och timplanen.
Ut6ver dessa har studenten ritt att rdkna in kurser om 7,5 hp i
svenska spraket (som anordnas av Lunds universitet f6r utby-
tesstudenter).

3 Sarskild behérighet fo6r antagning

3.1 Behéorighetskrav

Avlagd examen med inriktning mot livsmedelsteknik, livsmedels-
teknologi, kemiteknik, bioteknik eller kemi. Den s6kande méste
ha fullgjort kurser i matematik/analys, mikrobiologi, kemi och
biokemi. Engelska 6.

4 Examen
4.1 Examenskrav

For examen skall studenten ha fullgjort 120 hp i ingdende kurser
varav examensarbete skall ingd om 30 hp. Andelen kurspoing pa

avancerad nivé skall uppgi till minst 75 hp, examensarbetet
inkluderat.

4.1.1 Examensarbete
Examensarbeten inom programmet listas i liro- och timplanen.

4.2 Examensbevis och examensbenamning

Nir examenskraven dr uppfyllda har studenten ritt att anscka
om examensbevis f6r Teknologie masterexamen. Huvudomrade:
Livsmedelsteknik och nutrition. Degree of Master of Science
(120 credits). Main Field of Study: Food Technology and Nutri-
tion.
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